G-WINE BAR

Facebook: gwinerestaurant Instagram: gwinemarbella

Ostras frescas Ancelin n2, Francia, Pr por und. 5 ostras = 1 copa cava gra 5,50

De Temporada

Pepito de solomillo ternera en pan brioche 16
Sandwich de carne de cochinillo lechal en pan brioche 12
Tomates Golden Raf, Alicante 15
Boletus (setas) salteados con patata panadera 24
Alcachofas al horno con taqutos de jamon 12
Mazorca de maiz en mantequilla de ajo con mayo picante* 15
Gambas blancas de Huelva a la plancha 25
Rosada a la romana con patatas fritas 20
Tapas

Tostas de anchoas con tartar de tomate (2 toastas) 12
Guacamole recien hecho con nachos 13
Bolitas de queso Camembert con mermelada de arandanos 11
Coctel de gambas 14
Mini hamburguesa 9

Duo de tacos (rabo de toro, pollo pibil estilo mexicano) 13
Pate casero de higaditos de pollo con tostas 8

Croquetas de Rabo de toro / Espinaca y ricotta / Gambas / Mixto 14
Foie gras mi-cuit (pate) 18
Langostinos crujientes en masa filo 12
Queso de cabra caramelizado 12
Morcilla de Burgos, puré de manzanas y pifiones 11
Carrillada de cerdo con pure de patatas 13
Batata al horno estilo cajun * 9

Cecina Rubia Gallega Premium 13
Vieira a la parilla en su coral (1 pieza) 7

Brocheta de chipirones con calabacin 10
Queso Payoyo curado y semicurado 14
Albondigas de atun rojo 15

Ensaladas y entrantes

Pulpo frio estilo Mexicano <4 20
Pimientos de padron fritos con queso fita 14
Carpaccio de carabineros con salsa limon/mostaza 22
Ceviche de lubina 22
Humus con crudite de verduras y pita pan* 15
Chips de berenjenas con miel de cana* 16
Jamon iberico Bellota 50 /100 g 14 28
Berenjenas a la Parmesana 15
Carpaccio de solomillo (Galicia) con parmesano y rucula 20
Langostinos Pil Pil 17
Tartar de salmon 20
Tartar de attin rojo de Almadraba 24
Ensalada shopska Bulgara (feta, tomates, pepinos, pimientos y cebolla) 16
Rollitos de pato con shiitake 16
Chipirones encebollados 16
Esparragos salteatos con setas shiitake * 16
Ensaladilla de gambas 13
Ensalada de canonigos, manzana, aguacate, pifiones y ricotta 17

Sopa de pescado y mariscos 13



G-WINE BAR

Facebook: gwinerestaurant Instagram: gwinemarbella

Recomendaciones del chef

Carrillada iberica

Rabo de toro (racion grande)

Costilla de ternera baja temperatura

Pata de cordero lechal a baja temperatura terminado en parilla de carbon
Jamoncito de cochinillo lechal

Pato al horno con pure de patatasy verduras (eco, de campo)

Terrina de pato

Carnes a la brasa

Solomillo (Pais Vasco) de vaca con patatas al horno y verduras
Chateaubriand (500 g) de raza Adarra (Pais Vasco) con guarnicion para 2
Entrecote con patatasy verduras.

carnede calididad premium de Pais Vasco o Galicia con 25+dias de maduracion.
Lomo alto 500+ gr origen Pais Vasco 30-40 dias de maduracion
Corte alternativo. Entrafia a la brasa con patatasy verduras
Presa iberica de bellota con patata asada y verduras
Chuleton TOP Marbled 40+ dias de maduracion. 1+ kg

Con guarnicion para 2 personas

Platos principales

Atun rojo de Almadraba a la parilla

Pollo Picanton a la parilla con verduras y patatas baby

Tartar de solomillo (calidad superior Galicia) con patatas fritas

Fish'n'chips (merluza supertierna con patatas cajun)

Chuletitas de cordero de Nueva Zelanda

Hamburguesa de carne madurada con p fritas (bacon, lechuga, tomate, queso)
Hamburguesa con pollo espiciado pibil estilo Mexicano 4

Salmon con arroz basmati salteado

Lubina a la parilla con patatas y verduras (media racion disponible) 22
Pulpo grill con pure de patatas y espinaca

Calamar a la brasa o frito con patatas panaderas (origen Espafia)

Nuestras pastas

Espaguetis al Pil Pil
Pappardelle porcini (pasta con salsa trufada cremosa con setas Boletus edulis)
Pappardelle a la Amatriciana (salsa de tomate, panceta)

Kids menu: pasta

Kids menu: pizza Margarita
Kids menu: pollo a la milanesa 12

Platos especiales, pedido anticipado 24-48 horas

Solomillo Wellington (pedido minimo 2 personas)
Cordero lechal al horno 1/4 (para 2 p) or 1/2 (para 4+ p) 74
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